Propozycja menu I - 169 PLN/os

Przekaski na stot:

-Sledzie w zalewie z wedzong stodka papryka

*Marynowane papryczki pepperoni

*Polski smalczyk z tartym jabtkiem i chlebem razowym

Plastry sera korycinskiego, bukiet pomidorow, pesto bazyliowe
*Pieczenie miesne w zalewie korzennej podane z ziemniakami

Dania serwowane:

*Rubinowy barszczyk, balsam malinowy z pierozkami z suszonych grzybéw

*Schab z kostka, karmelizowana pietruszka, bezy ziemniaczane, sos
szatwiowy

Tort: niezwykte i smaczne z Pracowni Artystycznej Igi Sarzynskiej
Tort weselny (opcja: stodki stéf - tort i inne stodkie ozdoby weselne)

Deser serwowany na stoét:

*Tradycyjny sernik
*Szarlotka pod kruszonkg
*Trufle kawowe z serka mascarpone

Sezonowo:
*Szparagi
*Chtodnik

Prosimy sktadac zapytania na adres: info@restauracjakuchniaiwino.pl lub
telefonicznie +48 818810876

Propozycja menu II — 199 PLN/os

Na powitanie:
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sLampka wina
*Tarta z kozim serem, pomidorki koktajlowe, rukola, oliwa dyniowa
«Consomme z grzybow, pierozki miesne

*Poledwiczka wieprzowa, risotto z peczaku, groszek cukrowy, sos maslany,
tymianek

Bufet:

-Sledz w $mietanie z kaparami, galaretka z zielonego jabtka
*Deska mies pieczonych z zurawing

«Ogérki matosolne

*Wedzony pstrag

-Swieze safata, ser korycinski, pestki dyni, owoce sezonowe
*Carpaccio gruszkowe, ocet porzeczkowy, orzechy
*Marynowane grzybki, ogérki, papryczki

*Sernik ze Sliwka, na spodzie czekoladowym

*Beza z kremem i migdatami

*Tarta gruszkowa

Tort: niezwykte i smaczne z Pracowni Artystycznej Igi Sarzynskiej
Stodki stot - wspaniaty tort i inne stodkie ozdoby weselne

Prosimy sktada¢ zapytania na adres: info@restauracjakuchniaiwino.pl lub
telefonicznie +48 818810876

Propozycja menu III - 249 PLN/os
Na powitanie:
-Lampka Kir Royal

Serwowane:

*Carpaccio z tososia, pesto, ser Bursztyn, jabtuszka kaparowe

*Krem z biatych warzyw, oliwa cytrynowa, z wiérkami mozzarelli
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*Noga kaczki confit, czerwona kapusta, zurawina, kluseczki leniwe, sos
wisniowy

*Gatka lodéw naszej produkcji

Bufet:

*Brokut z prazonymi ptatkami migdatéw
«Satatka ziemniaczana, bekon, ogdrek kiszony

Sledz w porzeczce, kapary, krem fresh, marynowana czerwona cebulka, olej
Iniany

«Deska wedzonych ryb (pstrag, karp, tosos)

*Galantyna z kurczaka, z suszonymi morelami i musztardg gruboziarnistg
-Swieze owoce sezonowe

*Roladki z cukinii, faszerowane twarozkiem na ostro, pesto

*Pieczywo mieszane

*Sery regionalne

*Hummus

*Ciasto owocowe

*Mus czekoladowy

*Ciasto Jabtkowe na mace razowej

Tort: niezwykte i smaczne z Pracowni Artystycznej Igi Sarzynskiej
Stodki stot - wspaniaty tort i inne stodkie ozdoby weselne

Prosimy sktadac zapytania na adres: info@restauracjakuchniaiwino.pl lub
telefonicznie +48 818810876

Propozycja menu IV - 269 PLN/os
Na powitanie:

sLampka Kir Royal - wino musujgce Prosecco z creme de cassis

Serwowane:
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*Capelotti, kozi ser, mus z buraka, rukola
*Bursztynowy rosot z krdlika, kluseczki razowe z estragonem

«Jesiotr, puree ziemniaczane, $wieza satata, pomidory koktajlowe, kapary lub
Jagniecina, mus sliwkowy, dynia, kopytka palone na masle (do wyboru)

*Gruszka z sosem czekoladowym, lody waniliowe

Bufet:

*Rostbef pomidorki koktajlowe, kapary, pomidor suszony, rukola,
marynowany zielony pieprz (serwowane)

*Grawelax z fososia

*Matias, czarna porzeczka, jabtuszka kaparowe
*Deska ryb wedzonych (pstrag, jesiotr, karp)
*Deska mies pieczonych (trzy rodzaje)
*Ogorek matosolny

*Kozi ser burak czerwony, rukola

Pierozki w dwdch odstonach: z miesem cielecym oraz boczniakiem
*Delikatny sernik, czekolada

*Mus waniliowy

*Tarta czekoladowa

*Trufle kawowe

Tort: niezwykte i smaczne z Pracowni Artystycznej Igi Sarzynskiej
Stodki stot - wspaniaty tort i inne stodkie ozdoby weselne

Prosimy skladac zapytania na adres: info@restauracjakuchniaiwino.pl lub
telefonicznie +48 818810876
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