MENU WESELNE W CENIE 170 Zt. / OSOBA
UROCZYSTY OBIAD

Przystawka
* Marynowane platki kurczaka na kruchej satacie z balsamicznym vinegret

Zupy (1 do wyboru)
* Krolewski rosot z makaronem
* Krem z le$nych grzybéw w aromacie §wiezych ziot
* Krem ze $wiezych pomidoréw z pesto i parmezanem
* Krem z pieczonej papryki z kwasng $mietang i paluszkami grissini
* Krem z brokutéw z czosnkowa nutg i groszkiem ptysiowym

Danie glowne
* Filet z kurczaka nadziewany szpinakiem i serkiem Philadelphia w sosie z pieczonej papryki,
podany z ziemniakami i sezonowymi surowkami

Deser
* Puchar lodowy z owocami, bitg $§mietang i sosem czekoladowym

Zimna plyta
* Deska seréw plesniowych, podana z miodem i winogronami
* Polmisek delikatnych migs pieczonych sous-vide: rostbeef, karczek, schab
* Polmiski wedlin, kietbas i kabanosow
* Pasztet z krolika
+ Sledzie po krakowsku
* Tymbaliki drobiowe
* Tradycyjna satatka jarzynowa
» Satatka z kurczakiem, winogronami i ryzem z aksamitnym sosem
* Sosy: tatarski, czosnkowy i1 chrzanowy
* Patery z owocami sezonowymi

Dania gorace
* Grillowana karkowka z ziemniaczkami po krakowsku 1 piklami
* Rubinowy barszcz z francuskim pasztecikiem

Napoje

» Kawa, herbata , woda mineralna w dzbankach - bez ograniczen
* Soki owocowe dwa smaki <bez ograniczen

MENU WESELNE W CENIE 180 Zt. / OSOBA
UROCZYSTY OBIAD

Przystawka



* Mozarella w czarnym sezamie przektadana pomidorami z sosem pesto

Zupy (1 do wyboru)
* Kroélewski rosét z makaronem
* Krem z le$nych grzybéw w aromacie §wiezych ziot
* Krem ze $wiezych pomidoréw z pesto i parmezanem
* Krem z pieczonej papryki z kwasng Smietang 1 paluszkami grissini
* Krem z brokutéw z czosnkowa nutg i groszkiem ptysiowym

Danie glowne
* Medaliony wieprzowe w sosie $mietanowym, z pieczonymi ziemniaczkami 1 bukietem
sezonowych suréwek

Deser
 Parfait z bialej czekolady na lustrze musu truskawkowo-imbirowego

Zimna plyta
* Deska seréw plesniowych, podana z miodem i winogronami
* Potmisek delikatnych migs pieczonych sous-vide: rostbeef, karczek, schab
* Polmiski wedlin, kietbas i kabanosow
» Pasztet z krolika
« Sledzie po krakowsku
* Tymbaliki drobiowe
* Tradycyjna satatka jarzynowa
» Satatka z kurczakiem, winogronami i ryzem z aksamitnym sosem
* Sosy: tatarski, czosnkowy i1 chrzanowy
* Patery z owocami sezonowymi

Dania gorace

* Pieczony udziec z indyka w sosie piwnym, z talarkami z ziemniakdw i1 surowka z czerwonej
kapusty

 Zeberka wieprzowe pieczone z musztardg i miodem, podane z kapustg zasmazang i
pieczywem

* Zurek po staropolsku na wiejskim zakwasie, z jajkiem i kietbasg

Napoje

» Kawa, herbata , woda mineralna w dzbankach - bez ograniczen
* Soki owocowe dwa smaki - bez ograniczen

MENU WESELNE W CENIE 190 Zt. / OSOBA
UROCZYSTY OBIAD

Przystawka
» Terrina z wedzonej kaczki z bukietem mtodych satat, zroszona sosem z zurawiny

Zupy (1 do wyboru)
e Krolewski rosot z makaronem



* Krem z le$nych grzybéw w aromacie §wiezych ziot

* Krem ze $wiezych pomidoréw z pesto i parmezanem

* Krem z pieczonej papryki z kwasng Smietang 1 paluszkami grissini
* Krem z brokutéw z czosnkowg nutg i groszkiem ptysiowym

Danie glowne
* Poledwiczki wieprzowe w sosie z lesSnych grzybow z placuszkami rosti 1 bukietem
sezonowych surowek

Deser
* Suflet czekoladowy z gatkg lodow winogronowych, z nutg sosu wisniowego

Zimna plyta
* Deska seréw plesniowych, podana z miodem i winogronami
* Poélmisek delikatnych migs pieczonych sous-vide: rostbeef, karczek, schab
* Poledwiczka wieprzowa
* Potmiski wedlin, kietbas 1 kabanosow
* Pasztet z krolika
+ Sledzie po krakowsku
* Tymbaliki drobiowe
* Tradycyjna satatka jarzynowa
» Satatka z kurczakiem, winogronami i ryzem z aksamitnym sosem
» Satatka grecka
* Sosy: tatarski, czosnkowy i chrzanowy
* Patery z owocami sezonowymi

Dania gorace
* pieczone kacze udko z kluskami §lgskimi 1 suroéwka z czerwonej kapusty
* pieczen wieprzowa z pieczarkami w §mietanie z ziemniaczang rozetka
* Boeuf Stroganow

Napoje
» Kawa, herbata , woda mineralna w dzbankach - bez ograniczen
* Soki owocowe dwa smaki <bez ograniczen

MENU WESELNE W CENIE 200 Zt. / OSOBA
UROCZYSTY OBIAD

Przystawka
* Pasztet z dziczyzny z galaretka z czerwonego wina i1 konfiturg z kumkwata

Zupy (1 do wyboru)
* Krolewski roso6t z makaronem
* Krem z le$nych grzybéw w aromacie §wiezych ziot
* Krem ze $wiezych pomidoréw z pesto i parmezanem
* Krem z pieczonej papryki z kwasng Smietang 1 paluszkami grissini



* Krem z brokutéw z czosnkowa nutg i groszkiem ptysiowym

Danie glowne
* Pieczona piers$ z kaczki w sosie tymiankowo-pomaranczowym, z ziemniaczkami
karmelizowanym zielonym jabtkiem

Deser
* Panna cotta na lustrze sosu malinowego

Zimna plyta
* Deska serow plesniowych, podana z miodem i winogronami
* Potmisek delikatnych migs pieczonych sous-vide: rostbeef, karczek, schab
* Poledwiczka wieprzowa
* Potmiski wedlin, kietbas 1 kabanosow
* Pasztet z krolika
+ Sledzie po krakowsku
e Tymbaliki drobiowe
* Tradycyjna satatka jarzynowa
» Satatka z kurczakiem, winogronami i ryzem z aksamitnym sosem
* Satatka grecka
* Sosy: tatarski, czosnkowy i chrzanowy
* Patery z owocami sezonowymi

Dania gorace
* Pieczen cieleca podana z kopytkami i surowka w sosie wlasnym
* Gulasz mysliwski z ziemniaczkami rosti i kwasng §mietang
* Boeuf Stroganow

Napoje
» Kawa, herbata , woda mineralna w dzbankach - bez ograniczen
* Soki owocowe dwa smaki <bez ograniczen

Dodatkowe propozycje do wybranego menu

Ciasta na paterach w cenie 9 z1 / osoba
Paczka z ciastami dla Gosci weselnych w cenie 18 zt / paczka
Tort weselny w cenie 11 zt / osoba

Dania serwowane przez kucharza na Sali =dodatkowe propozycje
Ptonaca szynka wieprzowa pieczona, podawana z kapusta zasmazang 25 PLN / os
Faszerowany prosiak 45 PLN / os



