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Kregliccy — restauracje i catering

Lubimy ludzi i lubimy sprawiac przyjemnosé¢
jedzeniem. Przyjecia przygotowujemy
profesjonalnie, z zaangazowaniem emocjonalnym
i w skrojony wg indywidualnych potrzeb sposoéb.
Pracujemy z fantastycznym zespotem, oddanym,
odpowiedzialnym i twérczym.

Agnieszka Kreglicka i Marcin Kreglicki

Kregliccy

Agnieszka i Marcin Kregliccy - rodzeristwo
warszawskich restauratoréw, maniacy
dobrego jedzenia i podrozy. Od 1989 kreuja
warszawska scene kulinarna, przenoszac gosci
do najciekawszych zakatkdéw smaku. Zaczeto

sie od azjatyckiego Mekongu, ktérego kultowe
spring - rollsy i zeberka w anyzu, kucharze od
zawsze zwigzani z firmg, wcigz przygotowujg na
specjalne zamowienia. Stworzywszy restauracje
wtoska Chianti, meksykariska El Popo, greckie
tawerny Meltemi i Santorini, Kregliccy zwrocili
sie ku kuchni polskiej, nadajac jej nowy wymiar
w restauracjach Opasty Tom i w Arkadach
Kubickiego na Zamku Krélewskim. W odpowiedzi
na potrzeby goéci zbudowali dziat cateringu,
specjalizujacy sie w organizacji bankietow.

Po wydaniu przyjecia dla przywddcoéw z catego
Swiata w tym Prezydenta Baracka Obamy, media
nazwaty Kreglickich - Wierzynkiem XXI wieku.

Marcin i Agnieszka Kregliccy sg autorami ksigzek
W kuchni u Kreglickich, Przyjecia u Kreglickich.
Agnieszka Kreglicka od lat prowadzi rubryke
kulinarng w Wysokich Obcasach, jest autorka
ksigzki dla nastolatkéw Gotowi, by gotowac.
Propagujac zréwnowazone rolnictwo, stworzyli
w Fortecy targ dobrej zywnosci.
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nasi kucharze

Doswiadczeni, zaangazowani, kreatywni, sg z nami od lat. Kamerlane ekskluzywne przyjecie, miejski piknik, wege party,
kazde przyjecie to dla nich wyzwanie. Smak jest zawsze na pierwszym miejscu, ale w przypadku cateringu, nie mniej wazna jest
sprawna organizacja, planowanie i bezpieczenstwo. W plenerze i w patacu, gdy pali stonce i gdy marzng dtonie,
pod presjg czasu i gdy zdarzaja sie nieoczekiwane sytuacje, oni wiedza co robi¢. Gotujg fantastycznie.

Robert Lach Marzena Hajn Justyna , Ziuta” Prokop Dimitrios Anastasopoulos Marzena Gromelska
ARKADY KUBICKIEGO, FORTECA KREGLICCY KLUB BANKOWCA RESTAURACJA SANTORINI, RESTAURACJA CHIANTI
ZAMEK KROLEWSKI forteca@kregliccy.pl klubbankowca@kregliccy.pl MELTEMI chianti@kregliccy.pl

arkady@kregliccy.pl meltemi@kregliccy.pl
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nasze produkty

Nie ma dobrej kuchni bez jakosciowego
produktu. StworzyliSmy w Fortecy srodowy
Rolniczy Targ Dobrego Jedzenia, by miec¢ dostep
do najswiezszych, lokalnych, sezonowych
ptodéw rolnych.

Miejsce to stuzy rowniez okolicznym
mieszkancom, ktorzy doceniajg smak warzyw
od Pana Ziétko, nabiatu z Mlecznej Drogi, ryb
z Jastrzebich Katéw. Szacunek i mitos¢
do produktu czu¢ w naszych daniach. Sg piekne,
innowacyjne, petne gtebokiego,
prawdziwego smaku.

Prowadzac restauracje z kuchnia
wtoska, grecka, meksykanska,
gwarantujemy autentyczne dania kuchni
etnicznych, poparte do$wiadczeniem
kucharzy i selekcjonowanym importem
witasnym produktéw.

Satysfakcji przy stole dopetniaja
dobrane do jedzenia wina. Pracujemy

ze $Swietnymi sommelierami, korzystamy
Z piwnic catego swiata, a ostatnio,

z pewna nhie$miatoscia kierujemy uwage
ku polskiej produkgji.
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przyjecia bufetowe

Roznorodnosé dan na bufecie pozwala kazdemu
znalez¢ swoj smak. Goscie maja zapewnione
miejsca przy stole, ale podchodza do bufetdw,
by samodzielnie dokonywac wyboru dan, a przy
okazji pogadac ze znajomymi. Wygodna forma,
gdy zalezy nam na integracji i swobodzie, bez
szkody dla eleganckiej formy.

przyjecia przy stole

przyjecia serwowane

Na najbardziej wymagajace i prestizowe okazje.
Menu utozone zawczasu serwowane jest
sekwencyjnie, w formie degustacyjnej (wiecej
malutkich dan), badz klasycznie (trzy lub cztery
dania). Kelnerzy ,tancza” wokot stotow.
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przyjecia specyficzne

Wesela, bale studniowkowe, przyjecia komunijne,
Bar micwy - sg spotkania majace klasyczna,
ustalong forme. Mamy doswiadczenie, by je tak
realizowac, ale jestesmy elastyczni, gdy gospodarz
ma inng wizje.



koktajle

|dealne do oprawy wernisazu, premiery teatralnej,
wreczania okolicznosciowych nagrod, spotkan
dyplomatycznych. Koktajl swietnie sie nadaje,
by zaja¢ gosci, dajac im przedsmak przyjecia, gdy inni
jeszcze sie schodza...
Przekaski na jeden kes roznoszone sa przez kelnerow
lub serwowane na bufecie.
Nie wymagaja talerzykéw, ani sztuc¢cow.
Kusza innowacyjng formg, zachwycaja smakiem.

przyjecia na stojaco

a la fourchette

Kolacja lub lunch podane na bufetach
w takiej formie, by goscie bez trudu poradzili
sobie z daniami bez zasiadania przy stofach.
To wygodna forma przyjecia dla duzej grupy,
umozliwiajaca swobodng integracje miedzy
goscmi, zazwyczaj wykorzystywane przy mniej
formalnych spotkaniach.
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inne

Nietypowa okazja lub miejsce wymaga
adekwatnej oprawy. W plenerze
najodpowiedniejszy bedzie piknik, grill, ognisko,
street food. Dobieranie odpowiedniej formy
do Panstwa potrzeb jest dla nas priorytetem.
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L ENEE 2de / warsztaty kulinarne
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menu letniej kolacji serwowanej

*

Plastry pieczonej papryki, przektadane kremem
ze Swiezego koziego sera, z bazyliowym pesto
i prazonymi orzeszkami piniowymi

Riesling Andlau 2013, AOC Alsace, Francja
Consomme z mtodej kapusty,

Z pierozkami nadziewanymi kapustg i dorszem
Filet z sandacza i oSmiornica, podane na sosie z rukwi
wodnej z mtodymi ziemniakami, marchewka, czipsem

szafranowym i pudrem jogurtowym

Domaine Chanson, Bourgogne Chardonnay 2014,
AOC Bourgogne, Francja

ok ok

Sorbet jabtkowy z kroplg calvadosu
Kotleciki cielece z szatwig i biatym winem,
gnieciony béb i zielony groszek, kurki na masle

Recanati Rose, Barbera & Merlot, 2015, Galilea, Izrael
Karmelizowane ptatki ciasta filo z kremem waniliowym,
coulis z owocéw lesnych, malinami, jagodami
i prazonymi migdatami

Chateu Puy Servain 2012,
AOC Cotes de Montravel, Francja
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bufetowa kolacja zimowa

na zimno

Plasterki pieczonego schabu, z ostrym sosem tatarskim i korniszonami

Pasztet jagniecy z zielonym pieprzem,
z konfitura z biatej cebuli z morelami

Pétgesek sezonowany, podwedzany,
podany na boczniakach pieczonych z rozmarynem

toso$ sezonowany w wodce i koprze, podany z salsg
z marynowanej, japonskiej rzodkwi i kalarepy

Owoce morza ze wstazkami marchwi i selera naciowego,
w oliwie z cytryna, natka pietruszki i skorka cytrynowag

Mus z wedzonego pstraga, z posypka
z pieczonych czarnych oliwek i czerwonego pieprzu

Marynowane, pieczone buraki, na satatce z czarnej soczewicy
i grzybow, posypane buraczanymi listkami i kruszonymi orzechami

Ser korycinski ze wstazkami marynowanej w oliwie dyni,
fankutem i roszponka

Zimowe sataty i cykorie z miodowym winegretem,
karmelizowang gruszka, grzankami i serem blue

Terrine chrzanowa z galaretka jabtkowa i nitkami zottej marchwi

pieczywo zytnie, pszenne, masto ziotowe
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bufetowa kolacja zimowa

na goraco

Policzki wotowe pieczone powoli
W czerwonym winie z warzywami

Szynka jagnieca w sosie wtasnym
z trawa zubrowa
i wedzong sliwka suchlonska

Ragout z dzika, w aromatycznym sosie
7 rozmarynem, jatowcem i pomidorami

Filety sandacza, podane na duszonej,
kiszonej kapuscie z kminkiem

Smazony sum, podany na fasoli
w Smietankowym sosie
z wegierska suszong papryka

Kopytka ziemniaczane z mastem
szatwiowym i chrupigcymi listkami szatwii

Placuszki z kaszy jaglanej z porami,
koperkiem i rodzynkami

Gratin z ziemniakow i topinamburdw,
ze Smietanka i stonecznikiem

Podgrzybki i prawdziwki smazone
7 czosnkiem i pietruszka

Karmelizowane marchewki
i szalotki z rodzynkami

na stodko

Wielkie tiramisu w misie,
serwowane przez gospodarzy

Mini bezy z kremem mascarpone
i musem z czarnej porzeczki i Cassisu

Ptysie z kremem z marakui

Sernik $Smietankowy
z karmelowym krokantem

Babeczki z czarnej czekolady
z koniakowa praling i daktylami

Babeczki z biatej czekolady
z konfiturg pomaranczowa
i coulis z zurawin

Kruche babeczki maslane z kajmakiem,
mastem orzechowym
i prazonymi orzechami laskowymi
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menu koktajlowe

finger foods wytrawne

Pasztet cielecy, na razowym chlebie,
z konfitura z czerwonej cebuli i zurawin,
udekorowany czerwonymi
listkami boc¢winy

Roladka z rostbefu,
Z pesto z suszonych pomidorow
i parmezanu, z rukola, na szpadce

Sernik na kruchym ciescie z czarnuszka,
z wedzonym boczkiem i oscypkiem

t0so$ marynowany w waodce,
z sosem miodowo-musztardowym,
z koprem i $wiezym
ogorkiem, na bagietce

Krewetka w pikantnej marynacie
Z nacig kolendry i imbirem,
Z czastkami pomaranczy, na szpadce

Wytrawne ciasteczko orzechowe
z musem z koziego sera,
karmelizowang figg i pieprzem

Frittata z biatymi szparagami,
kremowym sosem ravigote,
rzodkiewka i kietkami rzodkiewki

Satatka z czarnej soczewicy,
z humusem z burakow,
pieczonymi buraczkami
i prazonymi orzechami wtoskimi

finger foods stodkie

Waniliowy creme brulee
z rabarbarem

Mus chatwowy z biata czekoladg,
malinowym coulis i maling

Owoce sezonowe

Brownie z karmelem, solg morska
i nasionami granatéw

Szarlotka z szarej renety
Z cynamonem,
na kruchym ciescie maslanym
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nasi kelnerzy

Legitymuja sie dyplomem Europejskiej
Akademii Dyplomacji z zakresu protokotu
dyplomatycznego w obstudze kelnerskiej.
Mdwig po angielsku, znajg zasady obstugi
wszelkiego rodzaju przyjec.

Do zespotu dobieramy ludzi zyczliwych,
pomocnych, otwartych.

STROJE KELNERSKIE

e Czarne spodnie, spddnica, biata koszula,
czarny fartuch

e Czarne spodnie, spddnica, biata koszula,
czarna kamizelka, mucha, rekawiczki

* Dla kobiet - czarne sukienki z biatym
kotnierzykiem, biaty fartuszek

e Czarny t'shirt, czarne spodnie, czarny
lub szary fartuch

Zdarza nam sie réwniez pracowac w strojach
specjalnie dobranych do okazji, wystepowalismy
przebrani za greckich chtopow, rosyjskich bojaréw
a nawet kosciotrupy... z okazji Fiesta de Muertos
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nasze lokalizacje: Forteca

Zabytkowa, ceglana budowla, otoczona fosg,
Z wejsciem przez most i nieco tajemnicza
sceneria, jest znakomitym ttem niebanalnych
imprez.

Udaja sie tu zardwno eleganckie przyjecia
przy wytwornie nakrytych stotach, bufetowe
bankiety, piknikowe zabawy, wernisaze

i koncerty. Forteca to wymarzone miejsce

na przyjecie weselne i ceremonie $lubna.
Centralna sala Fortecy ma 450 metrow?.

Do dyspozycji oddajemy rowniez szereg
okalajacych jg komnat i podziemia.

W Fortecy zorganizujemy przyjecie na okoto
600 oséb w formie bankietu stojacego

lub serwowanego. Zwiedzanie mrocznych
lochéw moze by¢ dodatkowa atrakcjg. Dookota
rozcigga sie malowniczy park, enklawa zieleni
w $rodku miasta, blisko Starego Miasta.

Podczas uroczystej kolacji organizowanej dla
uczestnikéw, Xl Swiatowego Szczytu Laureatéw
Pokojowej Nagrody Nobla, Forteca zachwycita
goscia honorowego szczytu, Sharon Stone.
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nasze lokalizacje: Zamek Kroélewski, Arkady Kubickiego

W Arkadach Kubickiego oraz w salach na
Zamku Krélewskim organizujemy przyjecia
prywatne, uroczystosci panstwowe, gale
miedzynarodowe, wydarzenia medialne,
imprezy firmowe, jubileusze, pokazy, wystawy.
Szef kuchni Robert Lach, tworzy innowacyjne,
autorskie dania inspirujac sie historycznymi
przepisami z krélewskiej kuchni. Jest otwarty
na Panstwa indywidualne potrzeby i wymogi
konkretnego wydarzenia. Zamek Krolewski

to obok Wawelu, najbardziej prestizowa
lokalizacja w Polsce.

W Arkadach Kubickiego zorganizujemy:

 Przyjecie serwowane do 200 osdb

¢ Przyjecie bufetowe z miejscami przy stotach
okragtych do 850 osdb

e Przyjecie bufetowe stojace i stojace
koktajlowe (fingerfood) do 1200 oséb

o Kameralne spotkania w uzgodnieniu
biezagcym
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nasze lokalizacje: Klub Bankowca
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Potozenie i XIX wieczna architektura czynia

z Klubu Bankowca szczegdlne miejsce.
Budynek ma status zabytku. Odizolowany

od zgietku miasta, usytuowany w malowniczym
Parku Beyera na Skarpie Wislanej, w sercu
zabytkowej czesci Warszawy. Wyjatkowosci
dopetnia taras z widokiem na park,

ktory w sezonie letnim jest zabudowany
transparentnym pawilonem.

W Klubie Bankowca organizujemy w ciggu
dnia: $niadania biznesowe, konferencje
prasowe, szkolenia, lunche.

Wieczorami i w weekendy: bankiety, kolacje
galowe, wszelkiego rodzaju przyjecia prywatne.
Idealne miejsce na organizacje wesela.

Mozliwosci Klubu:

e Przyjecie koktajlowe - ok. 120 osob

e Przyjecie przy stotach serwowane - 80 oséb

» Bufetowe z miejscami przy stotach - 60 oséb

* W pawilonie na tarasie miescimy dodatkowe
150 oséb
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inne lokalizacje
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Muzeum Polin, PKiN, Bank Landaua, Muzeum
Narodowe, Teatr Narodowy, Patac Prezydencki,
Ministerstwa to miejsca, w ktorych mozna nas
spotkac najczescie;.

Catering organizujemy w prywatnych
mieszkaniach, ogrodach, na statkach,

w siedzibach firm i kazdym wskazanym przez
panstwa miejscu.

Ustugi swiadczymy takze poza granicami
Polski. Mielismy zaszczyt reprezentowad
Warszawe podczas Miedzynarodowych
Targow MIPIM w Cannes.

Obstugiwalismy Mistrzostwa Europy w pitce
noznej 2012 na Stadionie Narodowym.

- —r o x =
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aranzacje
i dekoracje

Oprawe scenograficzng dobieramy odpowiednio
do rodzaju i tematyki przyjecia. Z uwaga
wstuchujemy sie w potrzeby naszych gosci,
Sledzimy bankietowe mody. Nieustannie
inwestujemy w wyposazenie, meble cateringowe,
zastawe.

W zaleznosci od pory roku, na stofach i bufetach
staja sezonowe dekoracje tworzone przez
wyspecjalizowane florystyki i dekoratorki.

Nasi pracownicy zadbaja o kazdy szczegot
przyjecia, od kwiatow po oswietlenie.
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tak byto...

,Pragniemy serdecznie podziekowac za znakomitg
organizacje oraz udang wspdtprace w Centrum
Nauki Kopernik z okazji 20-lecia Fundacji
Wspotpracy Polsko-Nlemieckiej. Nasi goscie
wielokrotnie podkreslali walory przygotowanego
przez Panstwa poczestunku. Stanowit on
doskonate dopetnienie naszej uroczystosci.”

- dr Albrecht Lempp, Matgorzata tawrowska
(Cztonkowie Zarzadu FWPM)

,Pragne przekazac¢ na Parstwa rece serdeczne
wyrazy podziekowania za organizacje cateringu
[...]” jestem petny uznania dla profesjonalizmu,
ktory przetozyt sie na bardzo dobrg komunikacje
z pracownikami Ministerstwa, dostosowanie sie
do warunkow lokalowych, elastycznosé w wielu
kwestiach, ktore pojawiaty sie podczas spotkania”.

- Artur Orzechowski (Dyrektor Departamentu
Polityki Europejskiej Ministerstwa Spraw
Zagranicznych)
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nasze miejsca
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A A G et A A4 U nas wypada czytac przy jedzeniu.

FORTECA

M P R E W FORTECY ¥ KREGLICKICH

docenili nas

Sélctionnd dans
Le guide
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catering managerowie

Dorota Domin Olga Patyra Pawet Gromelski Adam Greczan Albert Gozdotek Magda Pienazkiewicz
FORTECA FORTECA KLUB BANKOWCA ARKADY KUBICKIEGO, ~ ARKADY KUBICKIEGO, FORTECA
dorota.domin@kregliccy.pl  olga.patyra@kregliccy.pl  klubbankowca@kregliccy.pl ~ ZAMEK KROLEWSKI ZAMEK KROLEWSKI magda.pieniazkiewicz@
609 818 817 691 990 056 609 946 484 arkady@kregliccy.pl arkady@kregliccy.pl kregliccy.pl
tel. 607 577 411 607 577 411 609 282 474

zapraszamy do wspotpracy

restauracje@kregliccy.pl



