Zestaw 2 — menu weselne

Powitanie Mtodej Pary tradycyjnym chlebem i sola.
Powitanie Gosci weselnych kieliszkiem wina musujacego.

Przystawka (do wyboru jedno danie)

* Plastry schabu marynowanego w sosie wi§niowym na salacie
* Caprese w aromatach bazylii

* Pieczony pasztet z zurawing na lisciach rukoli z oliwkami

* Oscypek podhalanski w boczku zapiekany z zurawing

Zupa (do wyboru jedno danie)

* Rosot tradycyjnie przygotowany z makaronem

* Kremowy zurek podlug krakowskiej receptury z jajem

* Zupa cebulowa serwowana z serem 1 grzankami czosnkowymi
* Aksamitny krem brokulowy z prazonymi ptatkami migdatéw

Danie glowne (do wyboru jedno danie)

* Kotlet schabowy zawijany z boczkiem, podany z ziemniakami z wody 1 kapusta zasmazang

* Rolada wieprzowa faszerowana kapusta z boczkiem przygotowana z kasza peczak 1
burakami na ciepto

* Roladki z kurczaka faszerowane szpinakiem i suszonymi pomidorami podawane z zo6ttg
fasolka szparagowa i ziemniakami z koperkiem

* Nadziewana pularda po baskijsku z kaszg gryczang i gotowang zielong fasolka podana

Deser (do wyboru jedno danie)

* Puszysty sernik na tafli sosu czekoladowego

* Szarlotka pieczona z jabtek sandomierskich z bita $mietang
* Puchar lodowy ze §wiezymi owocami

 Jablko pieczone w miodzie na tafli karmelowe;j

Bufet (w calos$ci)

* Polmiski tradycyjnych wedlin
* Szynka tradycyjna,
* Kietbasa wiejska,
» Kabanos wieprzowy
* Polmiski pieczonych migs
* schab po krakowsku,
* karczek marynowany w ziotach,
» faszerowana rolada z kurczaka

* tatarski,
* cumberland,
* chrzanowy

e Tymbaliki drobiowe
« Sledzie w oleju z cebula, papryka i ogorkiem



+ Sledzie marynowane podane po krakowsku z cebulg i jabtkiem w §mietanie
Salatki ( dwie do wyboru):

* Jarzynowa,

» Z grillowanym kurczakiem i jarzynami,

* Porowa z groszkiem i kukurydza,

* Grecka

* Rukola z pomidorami i pomaranczg skropiona oliwg i octem balsamicznym

Bufet slodki:

* ciasteczka w papilotach miedzy innymi: sernik, orzechowiec, szarlotka
* Patery z owocami
* Pieczywo
Drugie danie cieple (do wyboru jedno danie)
* Kotlet de volaille z frytkami i zestawem suréwek

* Cukinia faszerowana kurczakiem 1 ryzem w sosie tzatziki
» Szaszlyk drobiowy przeplatany boczkiem, cebula, papryka 1 pieczarka z ryzem 1 salatka

Trzecie danie cieple (do wyboru jedno danie)
* Paprykarz wieprzowy
* Barszcz czerwony z paluchem kminkowym z ciasta francuskiego
e Zur z bialg kietbasa
Napoje (bez limitu)
* Kawa
* Herbata

¢ Woda mineralna
e Soki owocowe

Cena: 209 zt. od osoby



	Zestaw 2 – menu weselne

