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Wetdle ws Dienna doute andd's éﬁpédgf

Dzieri $lubu oraz przyjecie weselne to chwile, kté-
re zostajg w pamieci Mtodej Pary i jej najblizszych
przez cate zycie. To poczatek nowej drogi, ktérej
kazdy kolejny dzien buduje wspdlne wspomnie-
nia. Swojag droge we dwoje warto rozpoczac
w wyjatkowym i niepowtarzalnym miejscu, takim
jak Vienna House Andel's £6d?, ktére w przysztosci
bedzie zachwyca¢ wspomnieniami.

Vienna House Andel's £6dZ to unikatowe miej-
sce, ktére zachwyca swoim  designerskim
stylem. Wspétczesny design w bardzo kon-
trastowy i oryginalny sposdb harmonizuje z history-
czng budowlg, tworzac niezwyktg atmosfere. Kazde
przyjecie weselne traktujemy wyjgtkowo i ze szcze-
gblng troska, wyznaczajgc indywidualnego ko-
ordynatora, ktéry od pierwszego spotkania,
az do zakoriczenia bedzie on stuzyt Panstwu rada
i pomoca.

Anna Olszynska, General Manager
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Wybor weselnego menu jest jedng z najpo-
wazniejszych decyzji podejmowanych podczas
przygotowarn do $lubu. Aby sprosta¢ Pastwa
oczekiwaniom, przygotowatem kilka propozycji
wykwintnego menu, ktére zaspokoi najbardziej
wyszukane gusta. Wyjatkowe dania  kuchni
fusion sg idealne, zaréwno na obiad weselny, jak
i huczne wesele.

Doktadamy wszelkich staran, by dania trafiajace
na Panstwa stét w tym dniu byty kulinarnym maj-
stersztykiem.

Mirostaw Jabtonski, Chef de Cuisine

@ um}cah(%a ud,oumgo webelal

Przygotowania $lubne to prawdziwe wyzwanie dla
Mtodej Pary. W Vienna House Andel's £6dZ poma-
gamy zorganizowac¢ wesele dbajac o kazdy, nawet
najdrobniejszy szczegdt. Nasz zespdt gwarantuje
profesjonalng obstuge, perfekcyjne przygotowanie
przyjecia weselnego oraz jego kompleksowg koor-
dynacje.

Kierujemy sie bogatym doswiadczeniem oraz ko-
rzystamy z ustug zaufanych partneréw - Paristwu
pozostawiamy rados¢ z tego najwazniejszego dnia
W Zyciu.

Hubert Terela, Convention Sales Manager



OBIADY WESELNE

W cenie obiadu weselnego zapewniamy:

+ Konsultacje i profesjonalng pomoc
w przygotowaniach

- Osobng sale restauracyjna

- Tradycyjne powitanie Panstwa Mtodych
chlebem i solg

+ Powitalny drink

+ Pefng obstuge kelnerska

+ Nakrycie stotéw z menu i wizytéwkami

- Mozliwos¢ degustacji obiadu weselnego
dla Mtodej Pary (ustuga bezpfatna przy
podpisaniu umowy)

+ 3-daniowa kolacje dla Mfodej Pary
w pierwsza rocznice Slubu

+ Udostepnienie wnetrz hotelu
na potrzeby sesji zdjeciowej

- Parking dla Mtodej Pary

+ Specjalne ceny pokoi dla Gosci
weselnych

Sale restauracyjne przeznaczone

na obiad weselny:

R racj light 1
Idealne miejsce na organizacje
uroczystosci do 30 os6b

- Restauracja delight 2
Miejsce odpowiednie na organizacje
uroczystosci do 60 osob.

- R racj ligh
Miejsce przeznaczone na organizacje
uroczystosci do 30 osob.




OBIAD WESELNY |

4 -5 godzin
246 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY

Zupa (do wyboru)

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg
Bulion drobiowy z makaronem,
kurczakiem i warzywami

Zurek staropolski z pesto pietruszkowym

Danie gtéwne (do wyboru)

Pieczona kaczka z opiekanymi
ziemniakami, sosem rozmarynowym

i karmelizowanymi jabtkami

Grillowany indyk zapiekany z mozarellg,
podany z kluseczkami gnocchi i sosem
kaparowym

Eskalopki wieprzowe duszone

w brandy, podane z pureé selerowo -
ziemniaczanym i sosem tymiankowym

Deser (do wyboru)

Ciasto czekoladowe z duszonymi wisniami
Szarlotka z lodami waniliowymi

Torcik pistacjowy z gorzkg czekolada

PRZEKASKI NA STOLE

Grillowany tos0s na lisciach sataty
Pieczona cielecina z sosem tunczykowo -
kaparowym

Mozzarella z pomidorami i sosem pesto
Safatka z grillowanym kurczakiem i sosem
cesarskim

NAPOJE (open bar do 5 godzin)

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybdr sokéw owocowych

Kawa, herbata

Wino biate i czerwone

Piwo

Waodka biata



OBIAD WESELNY Il

4 -5 godzin
269 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY

Zupa (do wyboru)

Krem ziemniaczany z karczochami

i wedzong gesing

Bulion z bazanta z boczniakami

i warzywnym makaronem

Zurek z wedzonkg i pesto pietruszkowym

Danie gtéwne (do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa w ptatkach
bekonu na kapuscie w stylu
prowansalskim, pureé selerowe i sos

z soterowanych kurek

Saltimbocca cieleca z szynkg parmenska
z zielonymi szparagami, kluseczkami
gnocchi i sosem szatwiowym

Grillowany toso$ na risotto szpinakowym
z sosem tymiankowym i grillowanymi
szparagami

Bufet deserowy

Sernik z truskawkami
Szarlotka z sosem waniliowym
Safatka owocowa

Ciasto czekoladowe z wisniami

PRZEKASKI NA STOLE

Wedzony tosos na rukoli z oliwkami,
karczochami i limonkowym vinaigrette
Ptatki rostbefu z sosem tatarskim
Szynka parmeriska z melonem i satatami
Safatka z sera feta, arbuza i szpinaku

z balsamicznym vinaigrette

NAPOJE (open bar 5 godzin)

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybdr sokéw owocowych

Kawa, herbata

Wino biate i czerwone

Piwo

Wédka biata




WESELA

W
za

cenie przyjecia weselnego
pewniamy:

Konsultacje i profesjonalng pomoc
w przygotowaniach

- Osobng sale bankietowa
- Tradycyjne powitanie Panstwa Mtodych

chlebem i solg

+ Powitalny drink

+ Petna obstuge kelnerska

+ Scene i parkiet gratis

+ Nakrycie stotéw z menu i wizytéwkami
+ Pokrowce na krzesta

+ 3-daniowa kolacje dla Pary Mtodej

w pierwsza rocznice Slubu

+ Udostepnienie wnetrz hotelu

na potrzeby sesji zdjeciowe]

+ Mozliwos$¢ degustacji obiady weselnego

dla Mtodej Pary (ustuga bezptatna przy
podpisaniu umowy)

+ Parking dla Mtodej Pary
+ Apartament dla Mtodej Pary oraz

$niadanie serwowane do pokoju

+ Pozny wyjazd Mtodej Pary
- Specjalne ceny pokoi dla Gosci

weselnych

Sale bankietowe przeznaczone na
wesele:
+ Sala Satin

Sala Satin to miejsce odpowiednie na
organizacje uroczystosci do 100 oséb.

- Sala Balowa

Sala Balowa to idealne miejsce na
organizacje uroczystosci do 400 osob.



WESELE KASZMIROWE
305 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY

Zupa (do wyboru)

Bulion z makaronem domowym i cielecing
Krem cielecy z warzywami

Krem z brokutéw z wedzonym fososiem

i migdatami

Danie gtéwne (do wyboru)

Pieczony udziec z indyka na duszonych
warzywach w biatym winie, podany

z sosem tymiankowym i opiekanymi
ziemniakami

Pieczona kaczka z sosem rézanym,
kluseczkami gnocchi, karmelizowanymi
jabtkami i mfodymi satatami

Schab pieczony w ziotach, podany

z kapustg w stylu polskim, sosem
rozmarynowym i puree ziemniaczano-
selerowym

Deser (do wyboru)

Torcik kawowy z sosem cynamonowym
Ciasto czekoladowe z chatwg i Sliwkami
Sernik z brzoskwiniami i sosem
waniliowym

Przekaski na stole (podane po obiedzie
serwowanym)

Pescaccio z tososia i pstraga

Pieczony schab w winnej otoczce
Pieczona szynka z satatkg ziemniaczang
Satatka z kurczaka z sosem cesarskim

i grzankami

Satatka z rukoli, pomidoréw, oliwek

i karczochéw z mini mozarellg i sosem
pesto

MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Zurek z wedzonka i gotowanym jajkiem
Pieczony sandacz w sosie ogdrkowym
Grillowany kurczak w sosie serowym

z soterowanym szpinakiem i winogronami
Grillowana poledwiczka wieprzowa

na warzywnym rago(t z sosem
zubréwkowym

Beef Stroganoff

Ziemniaki opiekane z rozmarynem

i czosnkiem

Marchew po parysku z pomaranczami
i migdatami

Bufet deserowy

Sernik z sera ricotta

Malinowa panna cotta

Ciasto czekoladowe

Miodowiec z orzechami i karmelem
Szarlotka z zielonych jabtek

Owoce filetowane

NAPOJE (open bar do 8 godzin)

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybdr sokéw owocowych

Kawa, herbata

Wino biate i czerwone

Piwo

Waodka biata







WESELE AKSAMITNE
337 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY

Zupa (do wyboru)

Domowy rosét z cielecing i warzwami
Krem ze szparagdw z pesto paprykowym
Zupa prowansalska z krewetkami i bazylig

Danie gtéwne (do wyboru)

Pieczona kaczka z karmelizowanymi
jabtkami, kluseczkami gnocchi, mtodymi
buraczkami duszonymi w anyzéwce

i sosem zubréwkowym

Saltimbocca cieleca z szynka parmenska,
podana ze szparagami, sosem
szatwiowym i pureé z batatéw

Indyk w ptatkach szynki szwarcwaldzkie]
na zielonych warzywach z sosem
pieprzowym i opiekanymi ziotowymi
ziemniakami

Deser (do wyboru)

Kruche ciasto z owocami i sosem
czekoladowym

Sernik z truskawkami i sosem
Ccynamonowym

Tarta cytrynowa z sosem pistacjowym

Przekaski na stole (podane po obiedzie
serwowanym)

Wedzony toso$ z sosem tatarskim

Ptatki rostbefu z rukolg, parmezanem

i suszonymi pomidorami, skropione
balsamico i oliwg z oliwek

Poledwiczka wieprzowa faszerowana
suszonymi Sliwkami

Pieczona szynka miodzie i godzdzikach
z chutney z owocow potudniowych
Mozzarella z pomidorami, szynkg
parmenska i sosem pesto

Pieczona cielecina w sosie tuniczykowo-
kaparowym

Satatka z wedzonych ziemniakdw

z wedzonka

Satatka jarzynowa z jajem przepidrczym



MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Zupa gulaszowa z bazylig

Pieczona tilapia w sosie z suszonych
pomidordéw

Grillowany indyk w sosie szpinakowym

z satatkg z winogron

Pieczona wieprzowina w sosie
musztardowym z grillowanymi gruszkami
Ptatki wotowiny duszone w czerwonym
winie z razowcem, grzybami i mini
szparagami

Grillowana cielecina w sosie tymiankowym
Gnocchi z suszonymi pomidorami

i pancetty

Pieczone ziemniaki z pesto bazyliowym
Wybdr warzyw zapiekanych

z parmezanem

Bufet deserowy

Ciasto czekoladowe

Sernik z rodzynkami i sosem
cynamonowym

Torcik pistacjowy z orzechami
Owoce filetowane

Ciasto tiramisu z ziarnami kawy
Szarlotka z jabtek i gruszek

NAPOJE (open bar do 8 godzin)

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fanta Sprite, Tonic Kinley)

Wybdr sokéw owocowych

Kawa, herbata

Wino biate i czerwone

Piwo

Waodka biata






WESELE SATYNOWE
385 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY

Zupa (do wyboru)

Rosoét drobiowy z makaronem

i kurczakiem

Krem z cukinii z krewetkami
Zupa cytrynowa z miesem kraba
i kolendrg

Danie gtéwne (do wyboru)

Pieczona perliczka na duszonej kapuscie
z sosem rozmarynowym i opiekanymi
ziemniakami

Policzki wotowe na mtodych marchewkach
z sosem mietowym, grillowanymi
Szparagami i pureé ziemniaczano-
selerowym

Poledwica z dzika w ptatkach szynki
szwarcwaldzkiej na opiekanych
ziemniakach z sosem winno-jatowcowym
i duszonymi grzybami

Przekaski na stole

Tatar z tunczyka z grillowanymi jabtkami
Loso$ w winnej otoczce z sosem
chrzanowym

Pieczony rostbef z marynowanymi
kurkami

Rolada z perliczki z suszong morelg
Schab cielecy w sosie tunczykowo-
kaparowym

Pasztet z krélika w ptatkach bekonu
Wedliny wtoskie z melonem

Satatka z grillowanym indykiem, serem
plesniowym i winogronami

Chrupiaca rukola z mini mozzarella,
oliwkami i balsamicznym vinaigrette
Satatka z pieczong baraning na plastrach
ziemniakow

MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Flaki cielece z boczniakami

Pieczona poledwica z dorsza na
soterowanych gruszkach z kolendrg i chilli
Poledwiczki wieprzowe w sosie z miodu
pitnego

Pieczona jagniecina z sosem
zubréwkowym

Grillowany indyk na szparagach w sosie
z suszonych pomidoréow

Wotowina w stylu Stroganoff z bok choy
i winnym sosem

Risotto z owocami morza

Zapiekane bakfazany i cukinia w sosie
$mietanowo-parmezanowym

Ziemniaki opiekane z cebulkami cipollini
i rozmarynem

Bufet deserowy

Wybor muséw owocowych

Wybor pralin

Grillowane owoce sezonowe z martini
Ciasto czekoladowa delicja

Sernik z truskawkami

Miodowiec z orzechami

NAPOJE (open bar do 8 godzin)

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fanta, Sprite, Tonik Kinley)

Wybdr sokéw owocowych

Kawa, herbata

Wino biate i czerwone

Piwo

Waodka biata



DODATKI DO MENU

« STOL WIEJSKI
25 PLN od osoby (min. 50 oséb)

wybor tradycyjnych wyrobéw
wedliniarskich, pieczonych mies

i pasztetow oraz smalec, pikle, sosy
i pieczywo

+ STACJA LODOWA
16 PLN od osoby (min. 30 oséb)
desery lodowe do wiasnej kompozycji
w towarzystwie krojonych owocow
sezonowych, owocdw w syropach,
bakalii oraz asortymentu soséw

+ STACJA Z MAKARONAMI
15 PLN od osoby (min. 30 oséb)dania
makaronowe, przygotowane
na oczach Gosci z wybranych
produktow, z dodatkiem wybranych
warzyw i sosow

+ STACJA Z OWOCAMI MORZA
30 PLN od osoby (min. 30 os6b)dania
kreowane w oparciu
o wyselekcjonowane dary morza
w kompozycji z warzywami i sosami,
przygotowane zgodnie z upodobaniami
Gosci

+ STACJA SUSHI
25 PLN od osoby (min. 30 oséb)

wybdr sushi, sashimi i maki,
przygotowywanych z tradycyjnymi
dodatkami z ryb, owocéw morza

i warzyw

+ STACJA ZE SWIEZO OTWIERANYMI
OSTRYGAMI | DODATKAMI (3 szt./0s.)
20 PLN od osoby (min. 30 oséb)

otwierane na oczach Gosci ostrygi,
podawane w towarzystwie soséw
i dodatkow




PARTNERZY

Nasze do$wiadczenie w organizacji
obiaddw i przyje¢ weselnych pozwolito

na wyselekcjonowanie grupy znakomitych
specjalistow Swiadczacych rozmaite
ustugi, niezbedne w tym najwaznieszym
dla Mtodej Pary dniu. Wspétpracujemy

z profesjonalnymi partnerami. Mozemy
poleci¢:

+ Salon kwiatowy

+ Agencje zajmujaca sie obstuga
audiowizualng uroczystosci

+ DJ-a

+ Projektanta sukni $lubnych

+ Salon mody meskiej

+ Salon fryzjersko-kosmetyczny

+ Profesjonalnego fotografa oraz
kamerzyste

+ Firme wynajmujaca ekskluzywne
samochody dla Mtodej Pary

+ Projektanta papeterii $lubnej




@ Vienna House Andel's Lodz - Ulica Ogrodowa 17, 91065 Lodz, Poland
E: conventionandels-lodz@viennahouse.com - T: +48 42 279 10 00 * viennahouse.com

Ceny zawierajg podatek VAT.
09/2017



