Menu weselne

POWITANIE GOSCI

* Lampka wina musujgcego i chleb weselny na powitanie

PRZYSTAWKI NA ZIMNO:
(opcja dodatkowa — 5 71 0s.)

* Galantyna drobiowa na liSciach salaty w sosie vinaigrette,
* Pasztet domowy z sosem chrzanowym,

* Mus z wedzonego tososia z serkiem kozim,

* Carpaccio wolowe,

ZUPA:
(do wyboru)

* Rosot krolewski z makaronem,

* Zupa-krem z brokutéw z grzankami,
* Wrtoska zupa pomidorowa z bazylia,
* Flaki wolowe po polsku

DANIE GEOWNE:
(do wyboru 5 rodzajow, 3 s7t/0s.)

- wybor mies na pélmiskach:

* kotlet de volaille;

* cordon bleu;

» palki z kurczaka w curry pieczone;

* kotleciki mielone po polsku;

* kotleciki mielone w boczku;

* kotlet schabowy tradycyjny;

» sakiewki schabowe z farszem pieczarkowo — jabtkowym;
* zraz z szynki wieprzowej;

* udka kurze faszerowane pieczarkami;

* zraz wotowy;

Ziemniaczki z koperkiem, (ryz, kasza),

- surowki:
(3 rodzaje)
» kapusta pekinska z pomidorem i ogorkiem na stono,

* kapusta pekinska z brzoskwinia, rodzynkami i sosem majonezowym,
* surowka wiosenna - seler z orzechami.



DESER:
(opcja dodatkowa podany w pucharkach po daniu glownym — 3 78/ 0s. — mozna

mieszac)

* sorbet ananasowy z rumem
* mus czekoladowy,
* lody deserowe — 2 galki.

DANIA SERWOWANE NA GORACO:
(srednio co 1,5 godziny lub wedlug uzgodnienia)

* karkéwka w lekkim sosie z kluseczkami $laskimi lub zrazy wotowe na kaszy pertowe;,

» szaszlyki drobiowe z papryka, cebulg i baktazanem lub enchilladas z migsnym nadzieniem
* filet z kurczaka z frytkami lud bigos weselny,

* boeuf strogonow, lub zupa grochowa

 flaki wotowe lub zurek z jajkiem

* barszcz czerwony lub bulion drobiowy

ZAKASKI ZIMNE I SALATKI:
(9 rodzajow do wyboru)

* Pomidory faszerowane mozarellg

+ Sledz w oleju

* Jajka z tunczykiem

* Pieczarki z migsnym nadzieniem

* Szynka z sosem tatarskim

* Szynka w galarecie

» Koreczki z z0ttego sera, kietbasy suszonej 1 ananasa z oliwka
* Schab i boczek pieczony z zurawing i chrzanem

* Loso$ wedzony na ptatkach cykorii

* Szynka drobiowa z groszkiem cukrowym

» Satatka tortellini

* Pomidory z mozarellg

» Satatka z kurczaka wedzonego

* Papryka w marynacie z oliwy 1 oliwki marynowane w czosnku
* Ryba w galarecie

» Satatka jarzynowa,

» Satatka hawajska

» Satatka grecka z serem feta

» Satatka krabowa,

* Kurze udko wedzone

* Wegorz wedzony — ptatny dodatkowo wg aktualnej ceny.

OWOCE SEZONOWE:

*  wybdr do uzgodnienia;




Proponujemy takze:

WYBOR CIAST:
(platny zgodnie 7 zamowieniem)

* Plesniak, sernik na zimno, sernik krolewski,

*  Widrkowiec, Milky way,

* Delicje, Sernik pieczony,

* Kremodwka, Rafaello, tiramisu — inne wg uzgodnienia

Przybranie stotow:
-serwetki,serwetki, $wiece, obrusy, na zyczenie menu na papierze ozdobnym.

Dla Wymagajacych:

* Napoje — w tym: woda, soki, napoje gazowane — ptatne dodatkowo wedtug faktycznego
spozycia;

* Mozliwo$¢ urzadzenia bufetu przy kominku zewnetrznym z zakaskami i napojami. (opcja
dodatkowa — 5 zl/os.)

*  Stot wiejski — 12zt/os.

* Wegorz wegdzony — ptatny wg aktualnej ceny;

* Tort — wykonany wg indywidualnego zamdwienia;

* Pokrowce na krzesta —ptatne dodatkowo 5zt/szt.

* Wynajem, utozenie i obstuga stotu wiejskiego — 200 zi;

Wynagrodzenie:

Cena podanego zestawu

(ceny wazne dla imprez organizowanych w 2017r, bez dan ptatnych dodatkowo):

Sala Bankietowa — 198 zt za osobe przy weselu do 80 osdb, 177 zt za osobe przy 81-100 ptatnych
osobach, 165 zt za osobg przy ponad 100 gosciach ptatnych. Dla wesel z ilo$cig gosci powyzej 130
0s6b 157 zt, natomiast powyzej 150 oséb — 150 zt

Sala Poélnocna- cena wesela dla 20 0sob — 185 zt, 30 0sob — 175 zt, 50 0so6b 160 zt.

Cena zawiera standardowa dekoracje stotow i sali, obstuge kelnerska, obrusy i zastawe stolowa,
wynajecie sali i parkingu. Podczas przyjecia weselnego podajemy wylacznie ciasta i napoje
oferowane przez nasza firme¢ — wedtug zuzycia. Oferta zawiera rowniez wynagrodzenie za
poprawiny.

Spetniamy Twoje marzenia...
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