Propozycja 1 (menu weselne ) - jednodniowe
- przewidywany koszt menu — 200 zt /os; - z wodkg (Wyborowa) — 225 zt/ os

Powitanie - powitanie chlebem, toast, zyczenia

Obiad - rosot z makaronem
- kotlet schabowy panierowany
- rolada wotowa
- kotlet drobiowy z pieczarkami
- kotlet szwajcarski
- szasztyki
- ziemniaki
- surowka z biatej kapusty, satata zielona z mizerig, buraczki

Stodki stot - tort weselny
- kawa, herbata

Zimna ptyta - szynka zawijana z chrzanem
(na stotach lub w - pieczen domowa
formie bufetu) - schab z morelg

- 3 rodzaje wedlin; kabanosy

- tymbaliki z drobiu

- Sledzie

- pieczywo

- mix przekasek

- safatki: z selera i ananasa; z cebuli i marchwi

Kolacja 1 - pieczen wieprzowa w sosie grzybowym
- kluski slaskie
- czerwona kapusta

Kolacja 2 - udziec wieprzowy z pieczonkami
- kapusta na ciepto; musztarda, chrzan

Kolacja 3 - barszcz z krokietem
Owoce - winogrona, mandarynki, banany, kiwi
Napoje bez ograniczenn - soki owocowe, woda mineralna, pepsi, napoje Tymbark

Dodatkowo ptatne - napoje alkoholowe: wina, inne alkohole
- stof wiejski : stragan - 100zt , stragan z wyrobami — 800 zt
- wyroby: smalec, ogorki, salceson, zajgczek, szynka swojska, schab
pieczony, baleron, kabanosy, kietbasa swojska, boczek, kaszanka
- dekoracja: sali i kosciota, auto — do ustalenia

Cena zawiera - wynajecie sali wraz z mediami i zwigzane z tym optaty
- tort weselny, ciasta , ciasteczka
- paczki (paczka ciasta na pare)
- zastawa ,obrusy



Propozycja 2 (menu weselne ) - jednodniowe

- przewidywany koszt menu — 220 zt /os; - z wodka (Wyborowa) — 245 zt/ os

Powitanie

Obiad

Stodki stot

Zimna ptyta
(na stotach lub w
formie bufetu)

Kolacja 1

Kolacja 2

Kolacja 3
Owoce
Napoje

Dodatkowo ptatne

Cena zawiera

- powitanie chlebem, toast, zyczenia

- 1 zupa do wyboru: rosét z makaronem lub zupa krem

- kotlet schabowy panierowany

- rolada wotowa

- kotlet drobiowy z szynka i serem

- zraz drobiowy ze szpinakiem

- pieczen wieprzowa

- ziemniaki

- surowki: z biatej kapusty; z kapusty pekinskiej, marchewka

- tort weselny
- kawa, herbata

- szynka zawijana z chrzanem

- Sledzie

- schab pieczony

- 3 rodzaje wedlin

- tymbaliki z drobiu

- pieczywo

- mix przekasek

- satatki: koktajlowa; jarzynowa

- rolada drobiowa w sosie mysliwskim
- kluski ziemniaczane
- satatka z czerwonej kapusty

- poledwiczka wieprzowa z sosem i ryzem
- satatka pekinska

- zurek z jajkiem i szynka
- winogrona, mandarynki, banany, kiwi
- soki owocowe, woda mineralna, pepsi, inne

- napoje alkoholowe: wina, inne alkohole

- stot wiejski : stragan - 100zt , stragan z wyrobami — 800 zt

- wyroby: smalec, ogdrki, salceson, zajgczek, szynka swojska, schab
pieczony, baleron, kabanosy, kietbasa swojska, boczek, kaszanka

- dekoracja: sali i kosciota, auto — do ustalenia

- wynajecie sali wraz z mediami i zwigzane z tym optaty
- tort weselny, ciasta , ciasteczka

- paczki (paczka ciasta na pare)

- zastawa ,obrusy



Propozycja 3 (menu weselne ) - jednodniowe

- przewidywany koszt menu — 260 zt /os; - z wodkag (Wyborowa) — 285 zt/ os

Powitanie

Obiad

Stodki stot

Zimna ptyta
(na stotach lub w
formie bufetu)

Kolacja 1

Kolacja 2

Kolacja 3
Kolacja 4
Owoce
Napoje

Dodatkowo ptatne

Cena zawiera

Kontakt:

Aleksandra Walusiak
T: 693 361 092
biuro@podorlem.bls.pl

- powitanie chlebem, toast, zyczenia

- zupa krem ze Swiezych ogérkéw z grzankami (opcjonalnie inna)
- kotlet schabowy panierowany,

- kotlet szwajcarski

- rolada wotowa

- kotlet drobiowy z boczkiem w ciescie

- zawijany z pieczarkami

- pieczen wieprzowa

- ziemniaki, kluski slaskie, sos

- surowki: z biatej kapusty, z kapusty pekinskiej, marchewka

- tort weselny, deser
- kawa, herbata

- szynka zawijana z chrzanem

- $ledzie w oleju

- boczek pieczony, karczek pieczony
- pieczen domowa

- 3 rodzaje wedlin

- tymbaliki z drobiu

- pieczywo

- mix przekasek

- satatki: grecka; brokutowa

- poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym i ryzem
- warzywa gotowane

- tosos saute z ziemniakami opiekanymi
- satatka pekinska

- ragu drobiowe w koszyku z ciasta francuskiego z kwiatkiem
- barszcz z pasztecikiem

- winogrona, mandarynki, banany, kiwi

- soki owocowe, woda mineralna, pepsi, napoje Tymbark

- napoje alkoholowe: wina, inne alkohole
- dekoracja: sali i kosciota, auto — do ustalenia

- wynajecie sali wraz z mediami i zwigzane z tym optaty
- tort weselny, ciasta , ciasteczka

- paczki (paczka ciasta na pare)

- zastawa ,obrusy

Krzysztof Rokosa
T: 603 174 248
krzysztof @podorlem.bls.pl
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