Powitanie

ZUPY
(do wyboru)

DANIA GtOWNE

ZIMNA PLYTA
( bufet lub stoty)

StODKI STOL

KOLACIJA
(1 zestaw do
wyboru)

DANIA NOCNE
(1 zestaw do
wyboru)

ROZCHODNIACZEK

(1 do wyboru)

NAPOIJE

Menu Weselne SLOW SHOW - Medium 269 zt/os.

- przywitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz poczestunek lampka szampana

- krem z selera z chrupigcymi migdatami w zapachach bazylii
- rosét domowy z makaronem

- wykwintna pieczen wieprzowa nadziewana grzybami w sosie mysliwskim

- rolada $lgska (kietbasa, boczek, ogdrek, kiszony, musztarda)

- roladki z kurczaka nadziewane lisémi szpinaku

- ziemniaki z patelni z cebulka, ziemniaki z wody skropione mastem, kluski slgskie

- surowki: z selera z orzechami wtoskimi, z biatej kapusty z chrzanem, z marchewki z
jabtkiem, czerwona kapusta z zurawing, zestaw swiezych satat skropionych sosem
winegret

- selekcja wedlin swojskich i wtoskich, szyna parmenska z melonem

- deski seréw tradycyjnych i europejskich w winogronami i konfiturg

- tymbaliki: z kurczat, z tunczyka

- ozorki w galarecie, $ledzie na kilka sposobéw

- pasztet szefa kuchni ze sliwka

- satatki: witoska z ruccolg i parmezanem, jarzynowa tradycyjnie przyrzagdzona
- rézyczki z tososia wedzonego, mozzarella z pomidorami w listkach bazylii
- fosos pieczony w catosci faszerowany

- tédeczki z cykorii z wedzonym sandaczem i Swiezym imbirem

- sliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem

- pieczywo jasne i ciemne, masto

- kosz owocéw egzotycznych

- tort weselny — dwa pierwsze kawatki krojone przez Parg Mtodg
- deser (do wyboru, niewliczony w cene)
e wioska Panna Cotta serwowana z musem sezonowym
e lody serwowane z mtotkowanym pieprzem oraz $wiezym ananasem

- kotlet dworski nadziewany serem, szynkg i pieczarkami, serwowany z zapiekankga
ziemniaczang oraz satatkg z pomidorkéw z kiszonym ogérkiem oraz cebulka

- medalion z indyka zapiekany z mozzarellg i pomidorami w zapachach bazylii, rya
przyrzadzony z warzywami, zestaw Swiezych satat

- ptonaca kita na kapuscie zasmazanej z leSnymi grzybami serwowana przez Szefa
kuchni. Dodatki: chleb, musztarda, chrzan
- golonka pieczona na kapuscie zasmazane]. Dodatki: chleb, musztarda, chrzan

- aromatyczny barszcz czerwony ze ztocistym krokietem
- pikantna zupa gulaszowa z pieczywem

- wtoski bar Prossecco lub Coffee bar / HIT 2018/19 GRATIS!/

- napoje zimne | gorace /nielimitowane w cenie/
e kawa/ herbata
e soki 100% / pomarancz, grejpfrut, czarna porzeczka, jabtko/
e woda/ gazowana, niegazowana w cenie/

- pakiet SLOW Wddka bez ograniczen 30 zt/ os.

- pakiet SHOW Waddka, wino bez ograniczen + 30 cocktaili 39 zt/ os



POWITANIE

PRZYSTAWKA
(do wyboru)

ZUPY
(do wyboru)

DANIA GLOWNE
(do wyboru)

ZIMNA PLYTA
(bufet lub stoty)

SLODKI STOL
(we wiasnym
zakresie)

STOL REGIONALNY

KOLACIA

(zestaw do wyboru)

Menu Weselne SLOW SHOW - Premium 329 zt/os.

- przywitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz poczestunek lampka szampana

- sashimi z poledwicy wotowe] z sosem cebulowym oraz prazonym czosnkiem

- carpaccio z kaczki marynowane w Ginie, mtotkowanym pieprzu serwowane na miodowym
sosie Dijonskim z ruccolg oraz dzikg boréwka

- pasztet mysliwski pieczony z pistacjami, sos kremowo-chrzanowy

- krem z borowikéw z grzankami
- rosot domowy z makaronem oraz kluseczkami watrobianymi
- krem z batatéw i marchewki

- poledwiczka wieprzowa serwowana z sosem francuskim z grzybami, talarkami
ziemniaczanymi z pieca, zestawem Swiezych satat z sosem winegret

- szlachecka kaczka serwowana z gruszka i orzechami zatopionymi w karmelu, kluski

Slaskie i buraki z tartym chrzanem

- selekcja wedlin swojskich i wtoskich, szyna parmenska z melonem

- deski seréw tradycyjnych i europejskich w winogronami i konfiturg

- tymbaliki: z kurczat, z tunczyka

- ozorki w galarecie, $ledzie na kilka sposobdw, pasztet szefa kuchni ze sliwka
- satatki: wtoska z ruccolg i parmezanem, jarzynowa tradycyjnie przyrzgdzona
- rézyczki z tososia wedzonego, mozzarella z pomidorami w listkach bazylii

- tosos$ pieczony w catosci faszerowany

- tédeczki z cykorii z wedzonym sandaczem i $wiezym imbirem

- sliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem

- pieczywo jasne i ciemne, masto

- kosz owocéw egzotycznych

- tort z kremowego serka Mascarpone ze swiezymi owocami
- deser do wyboru

e beza z konfiturg boréwkows i kremowym serkiem Mascarpone

e galaretka z Rieslinga z kremem Cointreau i Swiezymi truskawkami

e lody serwowane z mtotkowanym pieprzem na swiezym ananasie

[ ]
Na ciepto: pieczony boczek, pieczona kaszanka, pieczone zeberka oraz pieczony karczek
Na zimno: wiejskie kabanosy, salceson, boczek wedzony, kietbasiany mix (kietbasa wiejska,
kietbasa czosnkowa), mieszanka swojskich wyrobow: pasztet wiejski, smalec, ogorki kiszone,
grzyby marynowane
- na zyczenie gosci do stotu regionalnego proponujemy:

e miodula Prezydencka 0,5 70 zt / miodula Staropolska 0,51 60 zt

e Sliwowica 0,71 50% 90 zt / $liwowica 0,51 72% 90 zt

e nalewki 0,51 40 zt (pigwowa, deren, zurawina,

e owoce lasu, rokietnik, malina, orzech wtoski).

[}
- grillowany toso$ serwowany na lisciach szpinaku, ryz na ostro z warzywami.
- ztocisty schab otulony migdatami, nadziewany serem i szynkg, frytki Holenderskie, surdwka
z biatej kapusty z chrzanem.
- plastry gotowanej wotowiny serwowane z sosem chrzanowym, kremowym puree i
marchewka przyrzadzong z zielonym groszkiem.
- rolada Slaska (kietbasa, boczek, ogérek kiszony, musztarda) serwowana z kluskami $lgskimi
oraz czerwong kapustg z zurawina.



DANIA NOCNE - roladki z pstrgga nadziewane zielonym ogérkiem, otulone soczystym boczkiem, sos
(zestaw do wyboru) Smietanowy, risotto jarzynowe.
- ptonaca kita na kapuscie zasmazanej z leSnymi grzybami serwowana przez Szefa kuchni.
Dodatki: - chleb, musztarda, chrzan.
- golonka pieczona serwowana na kapuscie zasmazanej. Dodatki: chleb, musztarda, chrzan

ROZCHODNIACZEK - aromatyczny barszcz czerwony z krokietem.
(zestaw do wyboru) - pikantny Bogracz z kluseczkami ktadzionymi

NAPOIJE - wtoski bar Prossecco lub Coffee bar / HIT 2018/19 GRATIS!/
- napoje zimne | gorace /nielimitowane w cenie/
e kawa/ herbata
e soki 100% / pomarancz, grejpfrut, czarna porzeczka, jabtko/
e woda/ gazowana, niegazowana w cenie/
- pakiet SLOW Wddka bez ograniczen 30 zt/ os.
- pakiet SHOW Waddka, wino bez ograniczen + 30 cocktaili 39 zt/ os

Skontaktujcie sie z nami.
Z przyjemnoscig pomozemy Wam zaplanowaé wszystkie szczegoty.

Aleksandra Walusiak Krzysztof Rokosa
T: 693 361 092 T: 603 174 248
biuro@podorlem.bls.pl krzysztof @podorlem.bls.pl
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