Powitanie

Obiad

Zimna ptyta

Stodki stot
(we wiasnym
zakresie)

Kolacja 1

Kolacja 2

Kolacja 3

Napoje bez
ograniczen

Menu |
- cena zestawu dla 1 osoby — 170 zt

- powitanie chlebem i solg
- lampka wina musujacego

- domowy rosét z makaronem

- rolada wotowa w ciemnym sosie

- sakiewki wieprzowe z pieczarkami — panierowane

- filet z grilla z pomidorem zapiekany z mozzarellg i sosem ze swiezej
- kotlet de vollaille z masetkiem tymiankowym

- ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem

- kluski slaskie

- ziemniaki z wody z koperkiem

- zestaw surdwek: z biatej kapusty, buraczki po staropolsku

- mix satat z sosem vinegrett

- lustra réznych seréw i wedlin

- rolada wieprzowa owinieta boczkiem z porg i papryczka chilli
- medaliony z poledwiczki z kremem brokutowym

- tymbaliki drobiowe

- tatar ze $ledzia podany na grzance

- kieszonki wieprzowe z nadzieniem porowym

- rolada szpinakowa z tososiem wedzonym

- satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i ptatkami parmezanu
- satatka Pe-Pe z sosem czosnkowym na bazie oliwy z oliwek

- satatka z tortellini

- pieczywo mieszane

- tort

- cista

- ciasteczka
- owoce

- warkocz z poledwiczki wieprzowej w sosie pieprzowym
- kluseczki pétfrancuskie

- brokut z pieca z czosnkiem i prazonymi migdatami

- filet z warzywami w ciescie francuskim
- satatka grecka z sosem vinegrett

- barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem z ciasta francuskiego

- kawa, herbata (w formie bufetu ), sok, woda mineralna

bazylii



Obiad

Zimna ptyta

Kolacja 1

Kolacja 2

Napoje bez
ograniczen

Menu | — Dzien drugi
- cena zestawu dla 1 osoby — 96 zt

- zurek z jajkiem i kietbasg - chleb wiejski

- rolada drobiowa nadziewana fetg i szpinakiem - otulona szynkg parmenska
- ztocisty kotlet wieprzowy

- cygara drobiowe z oscypkiem - panierowane

- ziemniaki opiekane

- ziemniaki z wody z koperkiem

- zestaw surdwek: z selera, z kapusty pekinskiej, marchew z ananasem

- bukiet warzyw blanszowanych z masetkiem i butka tarta

- lustra mies pieczonych z dipami (chrzanowy, koktajlowy, czosnkowy)
- roladki z puchem chrzanowym

- roladki z grillowanej cukini z serkiem ricotta

- $ledz na trzy sposoby z bagietka

- warzywa z grilla z serem feta i kolorowym pieprzem

- satatka hawajska z serami, granatem i prazonym stonecznikiem

- satatka meksykanska z wieprzowing

- satatka tradycyjna jarzynowa

- pieczywo mieszane

- pieczen wotowa w sosie winnym
- kopytka
- satatka z buraczkéw

- drobiowe ragout z warzywami i rozmarynem — podane z cieptg buteczka

- kawa, herbata (w formie bufetu ), sok, woda mineralna



Powitanie

Obiad

Zimna ptyta

Stodki stot
(we wiasnym
zakresie)

Kolacja 1

Kolacja 2
Kolacja 3

Napoje bez
ograniczen

Menu Il
- cena zestawu dla 1 osoby — 203 zt

- powitanie chlebem i solg
- Kir Royale — wino musujace z cremem de cassis

- duet szparagowo- brokutowy z ptatkami migdatéw

- rolada wieprzowa nadziewana porem i serem w sosie holenderskim
- indyk nadziewany mozarellg

- kieszonka wieprzowa z podgrzybkami - panierowana

- piers owinieta boczkiem z oscypkiem grilla

- ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem

- kluski $lgskie

- ziemniaki z wody z koperkiem

- zestaw suréwek (colestaw, suréwka wiosenna, ¢wikta z chrzanem)
- duet fasoli szparagowych z bulkg i mastem

- lustra réznorodnych wedlin

- patery serow/ sery twarde, sery plesniowe/ z owocami winogron
- pasztet domowy z zurawing

- szparagi w szynce w galarecie

- mini crepes: szpinakowy z suszonymi pomidorami, z salami i rukolg, z tososiem i
warzywami

- vitello tonnato z sosem kaparowo- tunczykowym

- galantyna drobiowa z omletem

- satatka grecka z serem feta i vinegrett

- satatka z wedzonym kurczakiem prazonymi orzechami

- satatka z pieczarkami

- pieczywo mieszane

- tort

- ciasta wtasnego wypieku (szarlotka z cynamonowa nutg, Hiszpan z bakaliami, biszkopt z
owocami i galaretka, sernik z brzoskwiniami)

- drobne ciasteczka

- carpaccio z owocow

- filet grillowany z sosem prowansalskim — podany na warzywnym ratatouille
- ziemniak z pieca z masetkiem ziotowym

- Srodziemnomorskie szasztyki z tososiem i cukinig, risotto z warzywami
- chili corn carne z poledwicy wotowej z serem

- kawa, herbata (w formie bufetu ), sok, woda mineralna



Menu Il — Dzien drugi
- cena zestawu dla 1 osoby — 104 zt

Obiad - kwasnica z zeberkiem i ziemniakami
- rolada z indyka z fetg i szpinakiem — otulona szynkg parmenska
- wieprzowina ze szparagami w sosie serowym
- kapsa drobiowa nadziewana szynkga i serem — panierowana
- ziemniaki opiekane
- kopytka
- ziemniaki z wody z koperkiem
- zestaw suréwek ( z czerwonej kapusty, marchew, suréwka z ogorkow)
- mix safat z sosem Smietanowym

Zimna ptyta - lustra mies pieczonych z dipami /chrzanowy, koktajlowy, czosnkowy/
- grissini z szynkg parmenskg — podane na rukoli
- rozki z puchem chrzanowym
- terrina z fososiem i musem cytrynowym
- $ledz na trzy sposoby z bagietka
- satatka nicejska z tuczykiem
- satatka z brokutami z sosem czosnkowym i prazonymi pestkami dyni
- satatka z kurczakiem i selerem naciowym
- pieczywo mieszane

Stodki stot - tiramisu, mini serniczki z migdatowa kruszonka

(deser w formie - mus czekoladowy z wisniami, panna cotta z musem malinowym
bufetu szwedzkiego - creme brule

3 szt/ os) - $limaczki z ciasta francuskiego z jabtkiem i zurawing

- bombki (czekoladowe, rafaello)

Kolacja 1 - sznycelki wieprzowe z szatwig i boczkiem - w delikatnym sosie $mietanowo- winnym
- gnocchi
- marchew mini

Kolacja 2 - gulasz w chlebku

Napoje bez - kawa, herbata (w formie bufetu ), sok, woda mineralna
ograniczen

Dodatkowe
informacje
Cena zawiera - wynajem Sali Redutowej
- pokrowce na krzesta, zastawe stotowa
- dekoracje stotow zywymi kwiatami oraz profesjonalng obstuge kelnerska
- mozliwos$¢ zmiany menu dla wegetarian, wegan lub oséb na Scistej diecie (na zyczenie)
Dla dzieci - osobne menu (na zyczenie)
proponujemy - dzieci do lat 4 bezptatnie

- dzieci 4 -10 lat — 50% ceny
- istnieje mozliwos$¢ zatrudnienia animatorki dla najmtodszych uczestnikow
(zabawy, malowanie twarzy, rysowanie, konkursy z nagrodami )



Polecamy rowniez - deski swojskich wedlin i kietbas
»Wiejski bufet” - patery seréw
(22 zt/ os) - pasztet z dziczyzny z Zurawing
- pasztet swojski
- zajaczek ( pieczen z poledwiczka )
- owijacze ( schab z oscypkiem, sliwka w boczku ) - podane z sosem czosnkowym
- - smalec swojski ze skwarkami
- chleb wiejski
- musztarda, chrzan z jajkiem
- satatka wiejska z ziemniakami i prazonym boczkiem
- 0gorki kiszone, korniszony i w musztardzie
- na ciepto pierogi naszego wyrobu (z miesem, ruskie, kapusta- grzyby, z oscypkiem i
boczkiem) — 2 szt/ os

Propozycje menu mozna dowolnie modyfikowaé.

Skontaktujcie sie z nami.
Z przyjemnoscig pomozemy Wam zaplanowaé wszystkie szczegoty.

Aleksandra Walusiak Krzysztof Rokosa
T:693 361 092 T: 603 174 248
biuro@podorlem.bls.pl krzysztof @podorlem.bls.pl
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