RESTAURACJA RATUSZOWA - MENU WESELNE

KOSZT 140 zt /os
Powitanie - powitalny toast winem musujgcym
Obiad - rosot z makaronem lub krem brokutowy
(do wyboru 3 miesa, - devolay
3 porcje na osobe) - stek z indyka

- karczek z grilla

- kotlet schabowy

- kotlet drobiowy z fileta

- pieczen z karczku w sosie wtasnym

- kotlet Ratuszowy (boczek, szynka, papryka, ser)

- rolada drobiowa lub wieprzowa nadziewana pieczarkami

- rolada drobiowa nadziewana szparagami w sosie serowym
- puree ziemniaczane, kluski slgskie, zestaw suréwek

Zimna ptyta - swojskie wyroby:
e -schab wedzony
® - paszczet
e -necowka
e -salceson
- galantyna z drobiu
- szparagi w szynce z musem chrzanowym
- satatki: jarzynowa, z pory
- tymbaliki
- chleb ze smalcem i ogérkiem

Stodki stot - ciasteczka drobne

- owoce
Kolacja 1 - szasztyk z karczku z papryka, boczkiem, filetem z kurczaka, podany z ryzem
Kolacja 2 - bogacz

(do wyboru 1 danie) - strogonoff
- zupa grecka

Kolacja 3 - barszczyk z pasztecikiem

Napoje - kawa, herbata
- soki, woda mineralna



Powitanie
Obiad

(do wyboru 3 miesa,
3 porcje na osobe)

Zimna ptyta

Stodki stot
(we wiasnym
zakresie)
Kolacja 1

Kolacja 2

Kolacja 3
(do wyboru 1 danie)

Napoje

RESTAURACJA RATUSZOWA - MENU WESELNE

KOSZT 160 zt /os

- powitalny toast winem musujgcym

- roso6t z makaronem lub krem brokutowy

- devolay

- stek z indyka

- karczek z grilla

- kotlet schabowy

- kotlet drobiowy z fileta

- pieczen z karczku w sosie wtasnym

- kotlet Ratuszowy (boczek, szynka, papryka, ser)

- rolada drobiowa lub wieprzowa nadziewana pieczarkami

- rolada drobiowa nadziewana szparagami w sosie serowym lub inne wedtug zyczen
- puree ziemniaczane, kluski $lgskie, zestaw suréwek

- swojskie wyroby:

e -schab wedzony

e - paszczet
e -necoéwka
e -salceson

- galantyna z drobiu

- szparagi w szynce z musem chrzanowym
- satatki: jarzynowa, z pory

- tymbaliki

- chleb ze smalcem i ogdrkiem

- ciasteczka drobne
- owoce

- prosiak pieczony z kapustg zasmazang

- poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym

- kluski slaskie
- bogacz
- strogonoff

- zupa grecka

- kawa, herbata

- soki, woda mineralna



RESTAURACJA RATUSZOWA - MENU WESELNE

KOSZT 200 zt /os
Powitanie powitalny toast winem musujgcym
Obiad - rosot z makaronem lub krem brokutowy
(do wyboru 3 miesa, - devolay
3 porcje na osobe) - stek z indyka

- karczek z grilla

- kotlet schabowy

- kotlet drobiowy z fileta

- pieczen z karczku w sosie wtasnym

- kotlet Ratuszowy (boczek, szynka, papryka, ser)

- rolada drobiowa lub wieprzowa nadziewana pieczarkami

- rolada drobiowa nadziewana szparagami w sosie serowym lub inne wedtug zyczen
- puree ziemniaczane, kluski slgskie, zestaw suréwek

Zimna ptyta STOL SZWEDZKI, STOt WIEJSKI, STOL RYBNY
- swojskie wyroby:
Schab wedzony
e Paszczet
e Necowka
e Salceson
- galantyna z drobiu
- szparagi w szynce z musem chrzanowym
- satatki: jarzynowa, z pory
- tymbaliki
- chleb ze smalcem i ogdrkiem
- szczupak faszerowany tososiem
- dzwonki z fososia z bitg Smietang
- koreczki z tososia ze sliwka
- galantyna z sandacza faszerowana tosiem, z krewetkami
- wegorz faszerowany

Stodki stot - ciasteczka drobne, owoce

Kolacja 1 - poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym, kluski $lgskie

Kolacja 2 - szasztyk z karczku z papryka, boczkiem, filetem z kurczaka, podany z ryzem
Kolacja 3 - bogacz

(do wyboru 1 danie) - strogonoff
- zupa grecka

Napoje - kawa, herbata
- soki, woda mineralna



Dodatkowe

informacje
Cena zawiera - wynajem Sali Redutowe;j
- pokrowce na krzesta, zastawe stotowa
- dekoracje stotow zywymi kwiatami oraz profesjonalng obstuge kelnerska
- mozliwos¢ zmiany menu dla wegetarian, wegan lub oséb na $cistej diecie (na zyczenie)
Dla dzieci - osobne menu (na zyczenie)
proponujemy - dzieci do lat 4 bezptatnie
- dzieci 4 -10 lat — 50% ceny
- istnieje mozliwos$¢ zatrudnienia animatorki dla najmtodszych uczestnikow
(zabawy, malowanie twarzy, rysowanie, konkursy z nagrodami )
Polecamy réwniez - deski swojskich wedlin i kietbas
»Wiejski bufet” - patery seréw
(22 zt/ os) - pasztet z dziczyzny z zurawing

- pasztet swojski

- zajaczek ( pieczen z poledwiczka )

- owijacze ( schab z oscypkiem, sliwka w boczku ) - podane z sosem czosnkowym

- - smalec swojski ze skwarkami

- chleb wiejski

- musztarda, chrzan z jajkiem

- satatka wiejska z ziemniakami i prazonym boczkiem

- ogorki kiszone, korniszony i w musztardzie

- na ciepto pierogi naszego wyrobu (z miesem, ruskie, kapusta- grzyby, z oscypkiem i
boczkiem) — 2 szt/ os

Skontaktujcie sie z nami.
Z przyjemnoscig pomozemy Wam zaplanowaé wszystkie szczegoty.

Aleksandra Walusiak Krzysztof Rokosa
T: 693 361 092 T: 603 174 248
biuro@podorlem.bls.pl krzysztof @podorlem.bls.pl
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