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Oferta na rok 2019

Przyjecie weselne to ceremonia,
do ktorej ze wzruszeniem |
siegamy pamiecig. Powinna wiec
odby¢ sie w wyjatkowym miejscu

i pozostawi¢ niezapomniane wrazenia.
Grand Hotel przez swoj charakter,
wyjatkowa atmosfere i oferte
dostosowana do Paristwa potrzeb

to wymarzone miejsce

na organizacje przyjecia weselnego.

W prezencie od Grand Hotelu*****
Miloda Para otrzymuje:
* Nocleg ze $niadaniem do t6zka
w pokoju Nowozencow
w dniu przyjecia weselnego.
* Wykwintna kolacje przy $wiecach
z lampka wina
w pierwsza rocznice §lubu.
* Specjalne ceny noclegow
dla Gosci weselnych.
* Mozliwo$¢ zorganizowania
sesji zdjeciowej w pieknych
apartamentach Grand Hotelu.

Na wszystkie Panistwa pytania
odpowie nasz

Doradca ds. Organizacji Wesel.
Prosimy o kontakt:

pod nr tel: 12 424 08 06, 12 424 08 05
lub e - mail: manager@grand.pl.
Grand Hotel **** Krakow

ul. Stawkowska 5/7
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Skomponuj wlasne menu i wybierz
jednqg propozycje z dan serwowanych,
bufetu wytrawnego, bufetu stodkiego
oraz pakietu napojow.

Menu Weselne I

Uroczyste powitanie Mlodej Pary i Gosci
kieliszkiem szampana oraz chlebem i solq.

Przystawka serwowana - jedna do wyboru:

* Platki szynki z delikatng emulsjq chrzanowq na lisciach botwiny
* Terrina z ogorkiem i pomidorami z kremowym sosem chrzanowym
* Krucha satatka kontynentala z kurczakiem i czgstkami pomaranczy

Aromatyczna zupa serwowana -jedna do wyboru:

* Tradycyjny rosot z kury z domowym makaronem
* Krem z biatych warzyw z prazonymi pestkami dyni
* Krem z pomidorow z puszystq Smietankq

Danie glowne serwowane - jedno do wyboru:

* Soczysty filet z kurczaka w sosie tymiankowym
podany z kaszotto z warzywami
* Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu z ziemniakami
w aromacie tymianku serwowane z blanszowanym brokutem
* Delikatny dorsz w sosie limonkowym z ryzem czarno-bialym
i blanszowanymi warzywami

Deser serwowany - jeden do wyboru:

* Puszysty sernik z sosem dark muscovado i owocami
* Tradycyjna szarlotka z polskich jabtek z lodami
* Tartaletka z delikatnym kremem i sezonowymi owocami

II Danie Gorgce serwowane ok godz. 21:00 - jedno do wyboru:

* Filet z kurczaka z sosem cytrynowym na risotto szpinakowym
* Ragout z polskiej wotowiny z kruchymi warzywami

IIT Danie Gorgce serwowane ok 01:00 -jedno do wyboru:

* Tradycyjny barszcz czerwony serwowany z krokietem z kapustq i grzybami
* Zurek staropolski

Cena od osoby 175 zt
Minimalna liczba uczestnikow: 50 0sob
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GRAND @I HOTEL

since 1887

Skomponuj wlasne menu i wybierz
jedna propozycje z dan serwowanych,
bufetu wytrawnego, bufetu stodkiego
oraz pakietu napojow.

Menu Weselne I1

Uroczyste powitanie Mlodej Pary i Gosci
kieliszkiem szampana oraz chlebem i solq.

Przystawka serwowana - jedna do wyboru:

* Zielone szparagi z pancettq na sosie musztardowym
* Wolowina krétko pieczona z avocado i jagodami goi
* Tartaletka wytrawna ze szpinakiem i tososiem

Aromatyczny zupa serwowana- jedna do wyboru:

* Krem z pora z groszkiem ptysiowym
* Capuccino z borowikow
* Krem z biatych szparagow

Danie gltowne serwowane - jedno do wyboru:

* Poledwiczka wieprzowa z aksamitnym sosem
z grzybow lesnych, puree pietruszkowo-ziemniaczanym
i musie z buraka

* Noga z kaczki confit na purre z burakéw podana z sosem
zurawinowym 1 wytrawnq gruszkq

* Soczysta pieczen wolowa z sosem lawendowym
podana z kaszotto z warzywami

Deser serwowany- jeden do wyboru:

* Semifredo z sosem truskawkowym 1 owocami sezonowymi
* Deser bezowy z aksamitnym mascarpone

podawany z sosem z owocow lesnych
* Sernik chia na zimno z owocami i sosem truskawkowym

II Danie Gorqce serwowane ok godz. 21:00 -jedno do wyboru:

* Filet z kurczaka z sosem cytrynowym na risotto szpinakowym
* Ragout z polskiej woltowiny z kruchymi warzywami

IIT Danie Gorgce serwowane ok 01:00 - jedno do wyboru:

* Tradycyjny barszcz czerwony serwowany z krokietem z kapustq i grzybami
* Zurek staropolski

Cena od osoby 205 zt
Minimalna liczba uczestnikow: 50 0sob




GRAND HOTEL
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Bufet wytrawny De lux

* Aromatyczny schab w kminku
* Soczysty karczek w ziotach
* Boczek pieczony
* Rolada z kurczaka ze szpinakiem
* Delikatna rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami
* Plater polskich wedlin z dodatkami: cwikla,
sos tatarski, chrzany
* Plater serdw polskich i wloskich
* Tradycyjna satatka jarzynowa z aksamitnym sosem
* Krucha salata z tunczykiem
* Satata z dodatkiem chrupiqcych warzyw
* Tatar ze sledzia i cebulki na grzance
* Mini mozarella z pomidorami
* Lodeczki z ogorka i puszystym serem feta
* Wybor babeczek z wytrawnym nadzieniem
* Francuskie przekqski swiezo wypiekane
z wytrawnym nadzieniem
* Ternina drobiowa z warzywami
* Wybor Swiezego pieczywa

Cena od osoby 99 z1

Bufet wytrawny standard

* Aromatyczny schab w kminku

* Soczysty karczek w ziolach

* Boczek pieczony

* Rolada z kurczaka ze szpinakiem

* Delikatna rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami
* Tradycyjna salatka jarzynowa z aksamitnym sosem
* Krucha salata z tunczykiem

* Salata z dodatkiem chrupiqcych warzyw

* Tatar ze sledzia i cebulki na grzance

* Mini mozarella z pomidorami

* Wybor babeczek z wytrawnym nadzieniem

* Ternina drobiowa z warzywami

* Wybor Swiezego pieczywa

Cena od osoby 75 zt

Bufet stodki De lux

* Wybor kruchych babeczek: z delikatnym kremem
1 owocami, z serem, z orzechami
* Kompozycja mini deserkow:
z puszystym serkiem mascarpone i owocamt,
mus owocowy, z pusztystym serkiem mascarpone
w polgcezeniu z kawq
* Szarlotka galicyjska z polskich jablek
* Puszysty sernik
* Ciasto czekoladowe z korzennym aromatem
* Wybor owocéw sezonowych
* Ciasteczka z deliakinym kremem
w dwdch odstonach: waniliowe i mocca
* Tarta z owocami sezownowymi
* Tarta cytrynowa

Cena od osoby 69 z1

Bufet stodki standard

* Wybor kruchych babeczek: z delikatnym kremem
1 owocami, z serem, z orzechami

* Kompozycja mini deserkéw:
z puszystym serkiem mascarpone i owocami,
mus owocowy, z puszystym serkiem mascarpone
w polqczeniu z kawq

* Szarlotka galicyjska z polskich jablek

* Puszysty sernik

* Ciasto czekoladowe z korzennym aromatem

* Wybor owocow sezonowych

* Ciasteczka z delikatnym kremem
w dwdbch odstonach: waniliowe i mocca

Cena od osoby 45 zl



KKy

GRAND @I HOTEL

since 1887 <
i
= ‘7é
(d [ ] [ J 4 —
Napoje zimne, gorace it alkoholowe

Pakiet Napojow I Pakiet Napojow IT Open Bar I Open Bar I1 =
* Kawa * Kawa * Wino biale * Wino biate
* Herbata * Herbata * Wino czerwone * Wino czerwone
* Soki owocowe * Soki owocowe * Piwo * Piwo
* Woda mineralna * Woda mineralna * Wodka * Wédka
* Napoje gazowane * Napoje gazowane * Whisky

* Wino biate
* Wino czerwone

Cena od osoby 45 7t Cena od osoby 79 zl Cena od osoby 149 zl

Ustugi dodatkowe:

* Na Panstwa zyczenie stuzymy pomoca w doborze
oprawy muzycznej, fotografa, florystyki,
wizazystki, grafika do projektu zaproszen
* Tort weseleny - cena ustalana indywidualnie
w zalezno$ci od wyboru tortu
* Specjalno$ci Grand Hotelu (cena ustalana indywidualnie):
- soczysta szynka pieczona w caloéci z dodatkami
- fontanna czekoladowa z owocami
- fontanna z szampanem

Informacje dodatkowe:

* Proponowane menu dla min 50 0sob.

* Menu dla dzieci ponizej 2 lat — gratis, w wieku 2-10 lat jest w cenie 50% .

* Specjalne menu dla Gosci z alergiami na niektore produkty,
wegetarian i wegan.

* Cena menu nie obejmuje dekoracji kwiatowych.

* Istnieje mozliwo$¢ wniesienia wlasnego tortu.

* Maksymalna godzina trwania przyjecia — 4:00 rano.
Przedluzenie przyjecia dodatkowo platne.

* Serwis dostosowywany jest do potrzeb przyjecia
i wliczony jest w cene menu.

* Grand Hotel dysponuje 64 pokojami (45 pokoi dwuosobowych,

10 pokoi jednoosobowych, 9 apartamentow).
* Istnieje mozliwo$¢ wniesienia wlasnego alkoholu.

Cena od osoby 169 zt

W takim przypadku obowiazuje oplata korkowa: 30 zl/butelka

* Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wplata zadatku
w wysokos$ci 30% warto$ci wybranego pakietu weselnego.
Na miesiac przed datg przyjecia nalezy wplaci¢ pozostale 70%.

Grand Hotel ***** 31-014 Krakow, ul. Stawkowska 5/7
tel: + 48 12 424-08-00, +48 12 421-83-60
e-mail: hotel@grand.pl, http://www.grand.pl.




