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Przekaski

3 porcje (150g)/ osobe w asortymencie:

Tatar wotowy z marynowanymi podgrzybkami, szalotkg — gluten free
Rostbef sous vide z galangalem, kafirem 1 sosem Ponzu — gluten free
Cielecina z sosem tunczykowo-kaparowym — gluten free
Tortille z kurczakiem, tamaryndowiec, kafir
Indyk pieczony, podany z granatem — gluten free
Schab ze sliwkg i cynamonowym jabtkiem - — gluten free
Pasztet staropolski, podany z marynowanymi sliwkami
Pstrgg w galarecie - — gluten free
Sandacz gotowany w biatym winie - — gluten free
Gravlax (tfoso$ marynowany w soli morskiej na sposéb skandynawski) z marynowang dynig
Sledz battycki marynowany w oleju z jabtkiem — gluten free
Boczniaki marynowane z zurawing a’la sledzie — weganskie
Pasztet z soczewicy z zurawing - weganski
Podptomyki z humusem - weganskie




Bufet salatkowy

120g/osobe:

Satatka z ziemniakéw, kopru wtoskiego, topinamburu, oscypka i grzybéw na roszponce w oleju z orzechéw macadamia — gluten free
Rukola z gruszkg, serem Lazur, prazonymi pistacjami w sosie winegret z miodem — gluten free
Sataty z pieczonym baktazanem, papryka kaszg bulgur z wedzonym serem i chipsami z ziemniaka truflowego — vega
Carpaccio z buraka z oscypkiem, rukolg z dresingiem chrzanowym — gluten free
Kurczak curry, cykoria, banan, jabtko Antondwka, serca palmy, jogurt naturalny — gluten free

Egzotyczne owoce w ostrym sosie pomarariczowo-mietowym — gluten free, vega

Pieczywo

Pieczywo wieloziarniste,

Pieczywo pszenne

Dobry chleb zytni
Chleb wiejski
Chleb razowy

Chleb bezglutenowy

Masta smakowe - z ziotami, palone, czyste







Dania ciepte

1,5 porcji (240g)/ osobe

Poledwiczki wieprzowe, kurki, Smietana
Pier$ kaczki, czarna porzeczka, czerwone wino, majeranek
Sandacz, czarny makaron, owoce morza, czosnek, limonka, masto

Risotto z komosy ryzowej biatej i czarnej, grillowana skorzonera, pasternak, pedy czosnku, borowiki, prazony béb barbecue — gluten free

Dodatki

250 g/ osobe

Kluseczki ziemniaczane
Mini ziemniaczki z koperkiem
Czarny makaron
Kapusta modra z r6zg | jarzebing
Glazurowana brukselka | pasternak

Warzywa gotowane na parze — marchew, brokuty, fasolka szparagowa




Deser

1,5 porcji (90g)/ osobe w asortymencie:

Trifle — wielowarstwowy deser z owocami, kremem z serka mascarpone i kruszonymi herbatnikami
Sliwki wegierki w sosie z czerwonego wina, czekolada
Eton Mess z malinami
Ciasteczka weganskie z dynig orzechami i zurawing - gluten free
Tradycyjny sernik wiedenski
Szarlotka na kruchym ciescie




Napoje cieple

w bufetach

Kawa swiezo parzona w ekspresach cisnieniowych 1 przeptywowych
dodatki: mleczko w dzbanuszkach, cukier, cukier trzcinowy
Herbata -czarna, zielona, owocowa, mieta - Swiezo parzona w torebkach

dodatki: Swieza cytryna w po6t plasterkach, cukier, sok malinowy

Napoje zimne

w stotach zasiadanych

Soki owocowe 100% - pomaranczowy, jabtkowy

Woda mineralna z cytryng i mieta




Koszt przedstawionej propozycji
w przeliczeniu na osobe wynosi
99,00 zt netto+8%VAT.

W ramach przedstawionej propozycji zapewniamy:

przygotowanie | dostarczenie potraw
profesjonalng obstuge gosci
nadzér managerski
wyposazenie w niezbedny sprzet, zastawe porcelanowg, szklang, obrusy
dekoracje kwiatowg oraz aranzacje — na bufetach i stotach zasiadanych

fiszki z znaczeniami dan gluten free, weganskich itd.
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